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SÉLECTION DE VINS SERVIS AU VERRE 

« VINS DE PLAISIR » 

EFFERVESCENT - BLANC ET JAUNE 

FLEUR DE CHAMPAGNE FLEUR 1ER CRU, DUVAL LEROY  .................  ...... 10 cl ............. 8,00 
CHAMPAGNE BRUT, ROSÉ BILLECART SALMON  ...............................  ...... 10 cl ........... 13,00 
ALSACE MUSCAT, ROLLY-GASSMANN  ........................................ 2010 ...... 10 cl ............. 7,50 
ALSACE GEWURZTRAMINER, TRIMBACH  .................................... 2010 ...... 10 cl ............. 9,00 
ALSACE RIESLING, JOSMEYER  .................................................... 2009 ...... 10 cl ............. 9,00 
ARBOIS VIN JAUNE, MICHEL GAHIER ........................................... 1997 ...... 10 cl ........... 15,00 
CHABLIS 1er CRU MONTÉE DE TONNERRE, DAVENNE  ............. 2010 ...... 10 cl ............. 6,00 
PESSAC-LÉOGNAN, CHÂTEAU LA LOUVIÈRE  ............................. 2005 ...... 10 cl ........... 12,00 
BORDEAUX SIRÈNE, TAPON  ......................................................... 2008 ...... 10 cl ........... 10,00 

ROUGE 

ALSACE PINOT NOIR CLOS DE LA FAILLE, ALBERT MANN  ........ 2005 ...... 10 cl ........... 10,00 
GEVREY-CHAMBERTIN LES CORVÉES, BURGET  ....................... 2006 ...... 10 cl ........... 12,00 
CROZES-HERMITAGE DOMAINE COMBIER  ................................. 2010 ...... 10 cl ............. 6,00 
LISTRAC-MÉDOC, CHÂTEAU MAYNE LALANDE  .......................... 2007 ...... 10 cl ........... 13,00 

« VINS D’EXCEPTION » 

BLANC 

ALSACE CLOS SAINT HUNE, TRIMBACH  ...................................... 2002 ...... 10 cl ........... 32,00 
CHEVALIER-MONTRACHET, ANNE-CLAUDE LEFLAIVE  .............. 2003 ...... 10 cl  .......... 55,00 
PESSAC-LÉOGNAN, CHÂTEAU COUHINS-LURTON  .................... 2008 ...... 10 cl  .......... 38,00 

ROUGE 

CHAMBERTIN, TRAPET  .................................................................. 1996 ...... 10 cl ........... 65,00 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, CHÂTEAU RAYAS  .............................. 2002 ...... 10 cl ........... 42,00 
MARGAUX, CHÂTEAU MARGAUX  .................................................. 2002 ...... 10 cl ........... 58,00 

« LES DOUCEURS » 
ALSACE GEWURZTRAMINER VT, ROLLY-GASSMANN  ............... 2005 ........ 8 cl ........... 11,00 
RIVESALTES AMBRÉ, DOMAINE ROSSIGNOL  ............................. 2001 ........ 8 cl  ............ 7,00 
MONBAZILLAC, CUVÉE DES MONSTRES, GRANDE MAISON  .... 2006 ........ 8 cl ........... 20,00 
JURANÇON, DOMAINE DE SOUCH ................................................ 2002 ........ 8 cl ........... 22,00 
BANYULS , DOUX PAILLÉ, L’ÉTOILE  ............................................. 2006 ........ 8 cl ........... 12,00 Ba
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VINS DU VIGNOBLE D’ALSACE 

BLANC / BLANC DOUX 

RIESLING 
ALSACE, GRESSER  ........................................................................................... 2011 ....... 58,00 
ALSACE GRAND CRU ALTENBERG DE BERGHEIM, 37,5 cl, 

DEISS  .................................................................................................................. 2007 ....... 25,00 
ALSACE, CLOS SAINTE HUNE, 37,5 cl, TRIMBACH  ......................................... 2001 ..... 160,00 

GEWURZTRAMINER 
ALSACE GRAND CRU KIRCHBERG DE BARR, CLOS ZISSER KLIPFEL  ........ 2007 ....... 68,00 
ALSACE GRAND CRU KIRCHBERG DE BARR, CLOS GAENSBROENNEL, 
37,5 cl, WILLM  ..................................................................................................... 2007 ....... 19,00 
ALSACE, STEGREBEN DE RORSCHWIHR, ROLLY-GASSMANN  ................... 2004 ....... 70,00 

PINOT GRIS 
ALSACE, KLEIN  .................................................................................................. 2010 ....... 64,00 
ALSACE, 37,5 cl, JUBILÉE HUGEL  .................................................................... 2008 ....... 31,00 
ALSACE GRAND CRU KITTERLÉ, 
SÉLECTION DE GRAINS NOBLES, SCHLUMBERGER  .................................... 1996 ..... 130,00 

MUSCAT 
ALSACE, SCHOFFIT  ........................................................................................... 2010 ....... 48,00 
ALSACE COTE DE ROUFFACH, MURÉ  ............................................................. 2012 ....... 47,00 

ROUGE 

PINOT NOIR 
ALSACE, OTTROTT, KLEIN  ................................................................................ 2012 ....... 46,00 
ALSACE, 37,5 cl, KUENTZ BAS  .......................................................................... 2012 ....... 24,00 
ALSACE, CLOS SAINT LANDELIN, MURÉ  ......................................................... 2005 ....... 96,00 

CRÉMANT D’ALSACE 

BLANC DE BLANCS, BRUT, CAVE VINICOLE DE BENNWIHR  ................................  ....... 38,00 

VINS DU VIGNOBLE DU JURA 

BLANC – JAUNE / PAILLE 

ARBOIS, MICHEL GAHIER  ................................................................................. 2005 ....... 28,00 
CHÂTEAU-CHALON, VIN JAUNE, 62 cl, MACLE  ............................................... 1995 ....... 86,00 
L’ÉTOILE, VIN DE PAILLE, 37,5 cl, CHÂTEAU DE L’ÉTOILE  ............................ 1990 ....... 73,00 Ba
se
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VINS DES VIGNOBLES DE LA SAVOIE ET DU BUGEY 

BLANC 

VIN DE SAVOIE CHIGNIN-BERGERON, CHÂTEAU DE MÉRANDE .................. 2010 ....... 28,00 
VIN DE SAVOIE RIPAILLE, CHÂTEAU DE RIPAILLE  ........................................ 2012 ....... 26,00 

ROUGE 

VIN DE SAVOIE ARBIN, MONDEUSE, COLOMBIER  ......................................... 2009 ....... 35,00 
VIN DE SAVOIE SAINT JEAN DE LA PORTE, JEAN VULLIEN & FILS  ............. 2011 ....... 18,00 

VINS DES VIGNOBLES DE LA VALLÉE DE LA LOIRE 

BLANC 

MUSCADET-SÈVRE-ET-MAINE, CHÉREAU CARRÉ  ........................................ 2014 ....... 32,00 
COTEAUX DU LAYON BEAULIEU 50 cl, PIERRE BISE  ..................................... 2002 ....... 52,00 
SAVENNIÈRES, CLOS DU PAPILLON, DOMAINE DES BAUMARD  ................. 2005 ..... 145,00 
VOUVRAY, CLOS DU BOURG, MOELLEUX, HUET  .......................................... 2000 ..... 120,00 
SANCERRE, CUVÉE EDMOND, ALPHONSE MELLOT  ..................................... 2007 ....... 90,00 
POUILLY-FUMÉ, LES GRIOTTES, 37,5 cl, PASCAL JOLIVET  .......................... 2010 ....... 23,00 
BLANC FUMÉ DE POUILLY, SILEX, DIDIER DAGUENEAU  .............................. 2007 ..... 140,00 

ROUGE 

BOURGUEIL, LA TAILLE AUX LOUPS, JACKY BLOT  ....................................... 2008 ....... 50,00 
ANJOU VILLAGES BRISSAC, CHÂTEAU LA VARIÈRE  ..................................... 2010 ....... 50,00 
REUILLY, LES GRANDES VIGNES, CLAUDE LAFOND  .................................... 2012 ....... 29,00 

VINS DU VIGNOBLE DE LA CHAMPAGNE 

CHAMPAGNE 

DUVAL LEROY, CUVÉE DES MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE  .......................  ....... 80,00 
JACQUESSON, CUVÉE 730, BRUT  ...........................................................................  ....... 75,00 
TAITTINGER, BRUT  ............................................................................................ 2000 ....... 95,00 
ROEDERER, CRISTAL, MAGNUM 1,5 l, BRUT  .................................................. 1998 ..... 460,00 

CHAMPAGNE BLANC DE BLANCS 

SALON, S DE SALON, BRUT  .............................................................................. 1985 ..... 345,00 
KRUG CLOS DU MESNIL, BRUT  ........................................................................ 1990 ..... 380,00 
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VINS DU VIGNOBLE DE LA CHAMPAGNE 

CHAMPAGNE ROSÉ 

BILLECART-SALMON, BRUT  .....................................................................................  ....... 95,00 
RUINART, DOM RUINART, BRUT  ...................................................................... 2002 ..... 250,00 
MOËT & CHANDON, DOM PÉRIGNON, BRUT  .................................................. 2000 ..... 480,00 

VINS DES VIGNOBLES DE LA BOURGOGNE 

BLANC 
CHABLIS 
CHABLIS 1er CRU FOURCHAUME, 37,5 cl, DURUP  .......................................... 2012 ....... 22,00 
CHABLIS GRAND CRU LA MOUTONNE, LONG DEPAQUIT  ............................ 2008 ..... 120,00 

CÔTE DE NUITS 
MOREY-SAINT-DENIS, LES MONTS LUISANTS, BRUNO CLAIR  .................... 2005 ..... 120,00 
VOUGEOT 1er CRU LE CLOS BLANC DE VOUGEOT,  
DOMAINE DE LA VOUGERAIE  ........................................................................... 2005 ..... 192,00 

CÔTE DE BEAUNE 
PERNAND-VERGELESSES, SOUS FRÉTILLE, ROLLIN  ................................... 2010 ....... 75,00 
BEAUNE, CLOS DES MOUCHES, 37,5 cl, BERTHELEMOT  .............................. 2008 ....... 70,00 
MEURSAULT, LES NARVAUX, JAVILLIER  ........................................................ 2005 ..... 122,00 
PULIGNY-MONTRACHET 1er CRU CLOS DE LA MOUCHÈRE, BOILLOT  ........ 2000 ..... 120,00 
CHASSAGNE-MONTRACHET 1er CRU LES MORGEOTS 
GAGNARD-DELAGRANGE  ................................................................................. 2003 ....... 82,00 
BIENVENUES-BÂTARD-MONTRACHET GRAND CRU, D.LEFLAIVE  ............... 1996 ..... 230,00 
MONTRACHET GRAND CRU, COMTES LAFON  ............................................... 2000 ..... 520,00 

CÔTE CHALONNAISE ET MÂCONNAIS 
POUILLY-FUISSÉ, CLOS DE LA CHAPELLE, ROLLET  ..................................... 2008 ....... 75,00 
RULLY, CHÂTEAU DE RULLY  ............................................................................ 2010 ....... 67,00 

ROUGE 
CÔTE DE NUITS 
GEVREY-CHAMBERTIN, EN REIGNARD, 37,5 cl, BURGET  ............................. 2010 ....... 45,00 
CHAMBERTIN GRAND CRU, ROUSSEAU  ......................................................... 2000 ..... 290,00 
CHAPELLE-CHAMBERTIN GRAND CRU, TRAPET  ........................................... 1976 ..... 440,00 
CLOS DE VOUGEOT GRAND CRU, 1,5 l, CHÂTEAU DE LA TOUR  ................. 1999 ..... 400,00 
VOSNE-ROMANÉE, MONGEARD  ...................................................................... 2005 ..... 150,00 
ÉCHEZEAUX GRAND CRU, RENÉ ENGEL  ....................................................... 1999 ..... 220,00 
RICHEBOURG GRAND CRU, DOMAINE DE LA ROMANÉE CONTI  ................. 1997 ..... 780,00 
NUITS-SAINT-GEORGES 1er CRU AUX CHAIGNOTS, FAIVELEY  .................... 2004 ..... 186,00 Ba
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VINS DES VIGNOBLES DE LA BOURGOGNE 

ROUGE 
CÔTE DE BEAUNE 
MONTHÉLIE 1er CRU  LES DURESSES, CHÂTEAU DE PULIGNY  ................... 2008 ....... 75,00 
VOLNAY 1er CRU SANTENOTS, ROSSIGNOL-CHANGARNIER  ....................... 2000 ..... 320,00 
POMMARD 1er CRU  LES RUGIENS, CHÂTEAU DE MEURSAULT  .................. 2002 ..... 138,00 
CORTON BRESSANDES GRAND CRU, DOMAINE JACQUES PRIEUR  .......... 2000 ..... 270,00 
CORTON LES RENARDES GRAND CRU, DOMAINE LEROY  .......................... 1996 ..... 290,00 

VINS DU VIGNOBLE DU BEAUJOLAIS 

ROUGE 
CHÉNAS, PAUL BEAUDET  ................................................................................. 2012 ....... 45,00 
MOULIN-À-VENT, CHÂTEAU DES JACQUES, LOUIS JADOT  .......................... 2011 ....... 50,00 

VINS DES VIGNOBLES DU RHÔNE 

BLANC – EFFERVESCENT – PAILLE – VDN 

CONDRIEU, COTEAU DE VERNON 37,5 cl, VERNAY ....................................... 2006 ....... 75,00 
SAINT-JOSEPH, ALAIN GRAILLOT  .................................................................... 2009 ....... 38,00 
CROZES-HERMITAGE, CHAVE  ......................................................................... 2010 ..... 112,00 
HERMITAGE, CHEVALIER DE STERIMBERG, PAUL JABOULET AINÉ  ........... 1998 ..... 180,00 
SAINT-PÉRAY, BERNARD GRIPA  ..................................................................... 2012 ....... 42,00 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, CHÂTEAU MONT REDON  ..................................... 2005 ....... 56,00 
CLAIRETTE DE DIE, MÉTHODE DIOISE ANCESTRALE, JAILLANCE ......................  ....... 38,00 
HERMITAGE VIN DE PAILLE, 50 cl, J.L CHAVE  ................................................ 1990 ....... 90,00 
MUSCAT DE BEAUMES-DE-VENISE, VIN DOUX NATUREL, 50 cl,  
DOMAINE DES BERNARDINS  ........................................................................... 2014 ....... 42,00 

VINS DES VIGNOBLES DU RHÔNE 

ROUGE 

CÔTE-RÔTIE, MICHEL ET STÉPHANE GERIN  ................................................. 2005 ..... 135,00 
SAINT-JOSEPH, BERNARD GRIPA  ................................................................... 2005 ....... 42,00 
CROZES-HERMITAGE, DOMAINE COMBIER  ................................................... 2012 ....... 40,00 
HERMITAGE MONNIER DE LA SIZERANNE, CHAPOUTIER  ............................ 1999 ..... 157,00 
CORNAS, LA SABAROTTE, DOMAINE COURBIS  ............................................. 1999 ..... 119,00 
GIGONDAS, CAVE DE GIGONDAS  .................................................................... 2004 ....... 70,00 
RASTEAU, GÉRARD MEFFRE  ........................................................................... 2012 ....... 78,00 Ba
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VINS DES VIGNOBLES DU RHÔNE 

ROUGE 

BEAUMES-DE-VENISE, BALMA VENITIA  .......................................................... 2013 ....... 39,00 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, DOMAINE DE LA SOLITUDE  ................................ 1998 ..... 110,00 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, 37,5 cl, DOMAINE DU VIEUX TÉLÉGRAPHE  ....... 1999 ....... 52,00 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, 1,5 l, CHÂTEAU DE BEAUCASTEL  ....................... 1999 ..... 380,00 

ROSÉ 

TAVEL, CHÂTEAU D'AQUÉRIA ........................................................................... 2013 ....... 68,00 
CÔTES DU RHÔNE VILLAGES SÉGURET,  
CHÂTEAU DE LA COURANÇONNE .................................................................... 2014 ....... 52,00 

VINS DES VIGNOBLES DE LA PROVENCE ET DE LA CORSE 

BLANC 

CÔTES DE PROVENCE, CUVÉE CLARENDON, DOMAINE GAVOTY  ............. 2014 ....... 28,00 
CASSIS, CHÂTEAU BARBANAU  ........................................................................ 2014 ....... 66,00 
PALETTE, CHÂTEAU SIMONE  ........................................................................... 2009 ....... 76,00 
PATRIMONIO, DOMAINE GENTILE  ................................................................... 2012 ....... 45,00 

ROSÉ 

BANDOL, DOMAINE DE LA CHRÉTIENNE  ........................................................ 2014 ....... 32,00 

ROUGE 

CÔTES DE PROVENCE, ET CÆTERA, CHÂTEAU BARBANAU  ....................... 2010 ....... 55,00 
COTEAUX VAROIS EN PROVENCE, CUVÉE SAINT CLÉMENT,  
CHÂTEAU TRIANS  .............................................................................................. 2008 ....... 38,00 
BANDOL, CHÂTEAU PIBARNON  ....................................................................... 2006 ....... 90,00 
LES BAUX DE PROVENCE, CHÂTEAU ROMANIN  ........................................... 2008 ....... 45,00 
AJACCIO, DOMAINE PÉRALDI  .......................................................................... 2005 ....... 38,00 

VINS DES VIGNOBLES DU LANGUEDOC ET DU ROUSSILLON 

BLANC et VDN 

COTEAUX DU LANGUEDOC, 
PRIEURÉ SAINT JEAN DE BÉBIAN  ................................................................... 2010 ..... 115,00 
LIMOUX, LES HAUTS CLOCHERS, SIEUR D’ARQUES  .................................... 2009 ....... 32,00 Ba
se
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VINS DES VIGNOBLES DU LANGUEDOC ET DU ROUSSILLON 

BLANC et VDN 

COTEAUX DU LANGUEDOC PICPOUL DE PINET,  
CHÂTEAU FONT-MARS  ...................................................................................... 2015 ....... 28,00 
COLLIOURE, CAVE DE L’ABBÉ ROUS  .............................................................. 2011 ....... 38,00 
RIVESALTES AMBRÉ, VDN, DOMAINE ROSSIGNOL  ....................................... 2001 ....... 48,00 

ROUGE et VDN 

FAUGÈRES, DOMAINE DES PRÉS LASSES  ..................................................... 2008 ....... 44,00 
MINERVOIS, CUVÉE SYLLA, BORIE DE MAUREL  ........................................... 2010 ....... 58,00 
LANGUEDOC, L’ESPRIT DE FONTCAUDE  ....................................................... 2014 ....... 95,00 

VINS DES VIGNOBLES DU LANGUEDOC ET DU ROUSSILLON 

ROUGE et VDN 

CORBIÈRES, CUVÉE ANGE, CHÂTEAU PRIEURÉ BORDE-ROUGE ............... 2008 ..... 102,00 
CÔTES DU ROUSSILLON LES ASPRES, CLOS SAINT GEORGES  ................. 2008 ....... 36,00 
CÔTES DU ROUSSILLON VILLAGES, VIEILLES VIGNES,  
CLOS DES FÉES  ................................................................................................ 2004 ..... 105,00 
COLLIOURE, CAVE DE L’ABBÉ ROUS  .............................................................. 2010 ....... 75,00 
BANYULS GRAND CRU, CUVÉE RÉSERVÉE, VDN, L’ETOILE  ........................ 1988 ..... 110,00 
MAURY, VENDANGES MISES TARDIVES, VDN, DOMAINE POUDEROUX  .... 2008 ....... 68,00 

VINS DES VIGNOBLES DU LANGUEDOC ET DU ROUSSILLON 

ROUGE et VDN 

IGP, HAUTE VALLÉE DE L’AUDE, OC CELLUS 12,5 %,  
SIEUR D’ARQUES  ......................................................................................................  ....... 47,00 
IGP DU GARD MIRATUS, DOMAINE PHILIPPE NUSSWITZ  ............................. 2008 ....... 65,00 

VINS DES VIGNOBLES DU SUD OUEST 

BLANC / BLANC DOUX 

IROULÉGUY, DOMAINE E. BRANA .................................................................... 2011 ....... 75,00 
JURANÇON SEC, DOMAINE DE SOUCH  .......................................................... 2011 ....... 68,00 
GAILLAC, LE MAUZAC ROUX, R. PLAGEOLES  ................................................ 2014 ....... 25,00 
PACHERENC DU VIC-BILH, VENDÉMIAIRE, 50 cl, ALAIN BRUMONT  ............. 2003 ....... 38,00 Ba
se
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VINS DES VIGNOBLES DU SUD OUEST 

ROUGE 

CAHORS, PROBUS, CLOS TRIQUEDINA  .......................................................... 2006 ....... 70,00 
MADIRAN, CHARLES DE BATZ, DOMAINE BERTHOUMIEU  ........................... 2008 ....... 65,00 
CÔTES DU MARMANDAIS, CLOS BAQUEY, ELIAN DA ROS  ........................... 2009 ....... 58,00 
CÔTES DU FRONTONNAIS, MONS AUREOLUS, 37,5 cl, 
CHÂTEAU MONTAURIOL  ................................................................................... 2014 ....... 18,00 

VINS DES VIGNOBLES DE LA DORDOGNE 

ROUGE 

BERGERAC, CHÂTEAU TOUR DES GENDRES  ................................................ 2008 ....... 43,00 
PÉCHARMANT, CHÂTEAU DE TIREGAND  ....................................................... 2010 ....... 42,00 

VINS DES VIGNOBLES DE BORDEAUX 

BLANC 

BORDEAUX, CAILLOU BLANC DU CHÂTEAU TALBOT  .................................... 2014 ....... 57,00 
ENTRE-DEUX-MERS, VIGNOBLES ANDRÉ LURTON  ...................................... 2015 ....... 31,00 
GRAVES, CHÂTEAU RAHOUL  ........................................................................... 2010 ....... 62,00 
PESSAC-LÉOGNAN, CHÂTEAU LA LOUVIÈRE  ................................................ 2008 ....... 78,00 
PESSAC-LÉOGNAN, CHÂTEAU DE FIEUZAL  ................................................... 2005 ....... 86,00 
PESSAC-LÉOGNAN, CHÂTEAU HAUT-LAGRANGE  ......................................... 2008 ....... 45,00 

LIQUOREUX 
BARSAC, CHÂTEAU COUTET, 1er CRU CLASSÉ............................................... 1994 ..... 120,00 
SAUTERNES, CHÂTEAU SUDUIRAUT, 37,5 cl, 1er CRU CLASSÉ ..................... 2000 ....... 79,00 

VINS DES VIGNOBLES DE BORDEAUX 

ROUGE 

MÉDOC ET GRAVES 
SAINT-ESTÈPHE, CHÂTEAU LES ORMES DE PEZ, 
CRU BOURGEOIS EXCEPTIONNEL ................................................................... 1998 ....... 95,00 
SAINT-ESTÈPHE, CHÂTEAU CALON-SÉGUR, 3e CRU CLASSÉ ...................... 1998 ..... 143,00 
SAINT-ESTÈPHE, CHÂTEAU COS D’ESTOURNEL, 2nd CRU CLASSÉ ............. 2000 ..... 400,00 
PAUILLAC, LE PETIT MOUTON, SECOND VIN .................................................. 2005 ..... 238,00 
PAUILLAC, CHÂTEAU HAUT-BATAILLEY, 5e CRU CLASSÉ ............................. 1995 ..... 146,00 
PAUILLAC, LES CARRUADES DE LAFITE, 37,5 cl, SECOND VIN ..................... 2003 ....... 90,00 Ba
se
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VINS DES VIGNOBLES DE BORDEAUX 

ROUGE 
PAUILLAC, LES FORTS DE LATOUR, SECOND VIN ......................................... 2008 ..... 210,00 
SAINT-JULIEN, CLOS DU MARQUIS, SECOND VIN .......................................... 2002 ..... 183,00 
SAINT-JULIEN, CHÂTEAU GRUAUD-LAROSE, 2nd CRU CLASSÉ .................... 1996 ..... 180,00 
SAINT-JULIEN, LES FIEFS DE LAGRANGE, SECOND VIN ............................... 2007 ....... 65,00 
MOULIS-EN-MÉDOC, CHÂTEAU POUJEAUX .................................................... 2005 ....... 90,00 
MARGAUX, CHÂTEAU GISCOURS, 3e CRU CLASSÉ ........................................ 2006 ..... 120,00 
MARGAUX, CHÂTEAU PALMER, 3e CRU CLASSÉ ............................................ 1995 ..... 260,00 
HAUT-MÉDOC, CHÂTEAU CASTERA ................................................................. 2007 ....... 42,00 
GRAVES, LES GALETS ....................................................................................... 2008 ....... 36,00 
PESSAC-LÉOGNAN, CHÂTEAU HAUT-BAILLY .................................................. 1996 ..... 145,00 
PESSAC-LÉOGNAN, CHÂTEAU PAPE CLÉMENT, 1,5 l .................................... 1996 ..... 600,00 

LE LIBOURNAIS 
LALANDE DE POMEROL, CHÂTEAU LA CROIX SAINT JEAN, 
NICOLE TAPON ................................................................................................... 2003 ..... 135,00 
POMEROL, CHÂTEAU BON PASTEUR .............................................................. 1995 ..... 240,00 
LALANDE DE POMEROL, CHÂTEAU HAUT-CHAIGNEAU ................................. 2008 ....... 41,00 
SAINT-GEORGES SAINT-ÉMILION, CHÂTEAU MOULIN LA BERGÈRE ........... 2008 ....... 39,00 
SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU TROTTEVIEILLE, 
GRAND CRU CLASSÉ ......................................................................................... 1998 ..... 300,00 
SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU TROPLONG-MONDOT,  
GRAND CRU CLASSÉ 37,5 cl .............................................................................. 1999 ..... 180,00 
SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU MAGDELAINE, 
1er GRAND CRU CLASSÉ, 1,5 l ........................................................................... 1988 ..... 550,00 

AUTRES RÉGIONS 
PREMIÈRES CÔTES DE BORDEAUX, CHÂTEAU DE PITRAY .......................... 2014 ....... 32,00 
CÔTES DE BOURG, CHÂTEAU ROUSSELLE .................................................... 2014 ....... 39,00 
FRONSAC, CHÂTEAU PLAIN-POINT .................................................................. 2010 ....... 46,00 
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