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UNITE 20
APPROCHE PRATIQUE DES VIGNOBLES

Le dossier comporte 6 pages numérotées de 1 a 6.

Assurez-vous que le dossier qui vous est remis est complet.

Les candidat(e)s répondent directement sur le sujet

a rendre a la fin de I'épreuve dans une feuille de copie anonymée.

L'usage du dictionnaire n’est pas autorise.

L’'usage de la calculatrice est interdit pour cette épreuve.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Session 2015 | EXAMEN : BREVET PROFESSIONNEL SOMMELIER SUJET

Epreuve : E2 - Approche pratique des Coefficient | Durée
BPSOMU201 . "y
SOMU201508 vignobles - Unité : U20 5 1h

Page
1/6




1. La maison alsacienne typique (Fachwarikhiis), est constituée d'une structure
démontable, assimilant ainsi traditionnellement ce type de batiment a un bien meuble.

 Comment les nomme-t-on dans les autres régions frangaiSes ? ........cccoevveeeeevvvevrvennnnnnn.

2. « Rangen » est un Grand Cru d’Alsace.

* Quelle est sa particularité géographique ? ......coovviiiiiiiiiiii

4. En 2014, quel était le nom du seul restaurant lorrain a posséder trois macarons au
Guide Michelin ?

5. La région viticole de Lorraine compte dorénavant deux AOC. En effet, en 2011, une
appellation a été reconnue AOC. Laquelle ?

6. En 1936 et 1937, le Jura obtient quatre AOC. L’'une d’entre elles s'appelle « L’Etoile ».
Pourquoi un tel nom ? Deux réponses attendues.
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En 2011, Chéateau-Grillet a été racheté par une famille célebre. Cette famille était déja
propriétaire d’'un célébre chateau.

Quelle est Cette fTamMIllE 2 . ..oovee e e
QuEl eSt CEL AULIE CRALEAU 72 ...v i e e e e e e e e eaaaans

Que signifie le mot celte « cornas » ?

. Pour Chéateau d'Yquem, si la qualité est jugée insuffisante, la récolte est alors

déclassée et il n'y a aucun « Yquem » cette année-la. Quel est le dernier millésime
gue le chateau n’a pas produit ?

. Dans quelle ville viticole du Bordelais peut-on visiter une église monolithe du XI°

siecle, entierement creusée dans la roche ?

. Un ABYV est élaboré non loin de Bordeaux.

QUEL BSE SON NMOM 2 .ot e e e e e e et e et e e et e e e b e e et e eeaaeeeaans
Préciser la (I€S) COUIBUI(S) & virruiimriiiiiii it e e e e e e e e et e e e e e e e eeeanannnns

Dans quelle ville eSt-il ProdUIt 2 ......ccoooiiiiice e e e e

. Je suis planté sur la colline de Romanéche-Thorins. Je suis classé monument

historique. Je donne le nom a une des appellations les plus connues ou le cépage
gamay est roi. Qui suis-je ?
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15. Compléter le tableau ci-dessous en indiquant la région d’origine de chaque spécialité.

Spécialité Région d’origine

Tablier de sapeur

Mouclade

Pissaladiere

Baeckeoffe

Géateau a la broche

16. A quelles appellations associe-t-on « les sables fauves » ? Deux réponses attendues.

17. Dans quelle région viticole trouve-t-on la vallée du Tech, la vallée de L’Agly et la vallée
de LaTét?

Classer ces vallées du nord au sud de la région viticole.

Nord .
Sud *

18. Assaocier les lieux ci-dessous a leur région viticole.

o Dentelles de MONIMITAIl & .....oooiiiiiiiiiiiiii
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19.

Quelles abbayes cisterciennes peut-on visiter en Languedoc-Roussillon aux environs
de Sete et de Narbonne ? Deux réponses attendues.

. Dans quelles régions viticoles francaises Saint Martin aussi nommeé

Martin le Miséricordieux est-il le patron des vignerons ?

. A quelle AOC appartiennent les climats « Les Grands Epenots » et « Les Rugiens

Hauts » ?

. Comment s’appelle la féte bourguignonne célébrée en I'honneur du patron des

vignerons ?

. Comment se nomme le massif montagneux au cceur du vignoble provencal situé entre

les vallées du Coulon et la Durance ?

. Quelle montagne, proche d’Aix-en-Provence, culmine & 1 011 métres d’altitude au pic

des Mouches ?

. Quelles sont les trois autres dénominations géographiques qui peuvent étre ajoutées a

cette appellation ?
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29. Quel oiseau a donné son nom a une boisson anisée ?

32. Compléter le tableau ci-dessous avec le nom d’'un établissement et de son chef ayant
obtenu trois macarons.

Etablissements trois macarons Michelin

Région

Etablissement

Nom du chef de cuisine

lle de France

Rhéne Alpes

Alsace Lorraine

Provence-Alpes-Cote d'Azur

33. Compléter le tableau suivant.

Nom du salon

Ville d’accueil Fréquence

Période de I'année

Vinexpo-France

Vinitaly

Prowein

Vinisud
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