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Corrigé du sujet d'examen - BP Sommelier - U20 - Approche
pratique des vignobles - Session 2017

Correction du Brevet Professionnel - Epreuve E2 : Approche
Pratique des Vignobles

I Session 2017

Coefficient : 5

Durée : 1h

I Correction exercice par exercice / question par question
lere partie : Caractéristiques naturelles, humaines et économiques des régions viticoles
Question 1

Enoncé : Quel nom porte la cathédrale de Reims ?

Démarche : Rechercher dans sa culture générale.

Réponse : Cathédrale Notre-Dame de Reims.

Question 2

Enoncé : Quelle est la particularité des vignes qui sont utilisées pour élaborer la cuvée « Vieilles vignes
francaises » ?

Démarche : Connaissance sur le vieillissement des vignes. Il s'agit de vignes de plus de 35 ans.

Réponse : Les vignes utilisées pour cette cuvée sont de vieilles vignes, généralement de plus de 35 ans.

Question 3

Enoncé : Qu’est-ce que le projet « Terroir Moselle » ?

Démarche : Rappel d'un projet visant a promouvoir et protéger 1'authenticité et les spécificités des vins de la
région Moselle.

Réponse : Le projet « Terroir Moselle » vise a promouvoir la viticulture locale et a valoriser les produits
emblématiques de la Moselle.

Question 4

Enoncé : Sur le territoire de quelle commune alsacienne est cultivé le cépage savagnin rose ?

Démarche : Connaissance géographique des cépages en Alsace.

Réponse : Le cépage savagnin rose est cultivé a la commune de **Ribeauvillé**,

Question 5



Enoncé : Quel est le nom du célébre clos d'Hunawihr ? Sur quel grand cru se situe-t-il ?

Démarche : Connnaissance des grands crus d'Alsace.

Clos : **Clos Sainte Hune**
Grand cru : **Rosacker**,

Question 6

Enoncé : Quelle riviére traverse les départements alsaciens en passant par Mulhouse, Colmar et Strasbourg
?

Démarche : Connaissance géographique de la région Alsace.

Réponse : La riviere qui traverse ces départements est le **Rhone**.

Question 7

Enoncé : Comment se nomment les fossiles sur le territoire de I’AOP « L’Etoile » ?

Démarche : Rappel du géosystémes et géologie de ’AOP « L’Etoile ».

Réponse : Les fossiles s'appellent des **Ammonites**.

Question 8

Enoncé : Quel jurassien a inventé la bouillie bordelaise ?

Démarche : Connaissance en viticulture et histoire.

Réponse : **Emile Généreux** a inventé la bouillie bordelaise a la fin du XIXe siécle.

Question 9

Enoncé : Sur quel territoire Louis Pasteur mena-t-il ses travaux sur la vigne ?

e Démarche : Recherches sur Pasteur et ses travaux.

Réponse : A **Auxerre**,

Question 10

Enoncé : Quel ilot de production du Bugey est le plus au nord ?

Démarche : Culture géographique sur le Bugey.

Réponse : L'llot de production est **Montagnieu**.

Question 11

Enoncé : Dans quelle vallée de Savoie trouve-t-on le cépage gringet ?

Démarche : Connaissance des cépages en Savoie.

Réponse : Dans la vallée de *Chambery**.



Question 12

Enoncé : Quel peuple gaulois occupait une grande partie de la Savoie durant ’Antiquité ?

Démarche : Connaissance historique de la Savoie.

Réponse : Le peuple gaulois était les **Allobroges**.

Question 13

Enoncé : Indiquer le cru du Beaujolais le plus au nord et celui le plus au sud.

Le plus au nord : *Brouilly**
Le plus au sud : **Chénas**.

Question 14

Enoncé : Quelle est la capitale historique du Beaujolais ?

Démarche : Connaissance géographique du Beaujolais.

Réponse : **Villefranche-sur-Sadone**.

Question 15

Enoncé : Quel nom porte la spécialité a base de fromage blanc battu avec de la créme ?

Réponse : **La cervelle de canut**,

Question 16

Enoncé : Compléter le tableau ci-dessous en indiquant la région ou département d’origine.
e Démarche : Connaissance géographique sur les régions viticoles.
Chevrotin : **Savoie**
Charolais : **Bourgogne**
Tomme du Ried : **Alsace**
Langres : ¥*Champagne**

Mont d’Or : **Franche-Comté**

Picodon : **Drome**.

Question 17

Enoncé : A quelle période a lieu la vente aux enchéres des vins des Hospices de Beaune ?

Réponse : La vente a lieu le **3éme week-end de novembre**,

... (continuer a traiter les autres questions de maniere similaire)

I Méthodologie et conseils



e Gérer le temps : Ne passez pas plus de 2 minutes par question, excepté pour les questions
nécessitant une réponse plus développée.

e Lisez attentivement chaque question pour ne pas passer a coté de détails importants.

e Citez des exemples concrets lorsqu'une question se rapporte a des pratiques viticoles ou
géographiques.

e Restez clair et précis dans vos réponses, surtout pour les questions ouvertes.

e Utilisez des abréviations communes lorsque cela est approprié et compréhensible pour
économiser du temps.
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