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lbﬁahs I'A.O.C. Alsace grand cru, il y a deux lieux-dits Kil;i:hberg. Sur quelies communes sont-

ils situés ?

Citer quatre régions viticoles francaises ol la mention « grand cru » peut étre appliquée a
des A.O.C. ? Donner un exemple pour chacune.

Dans quel(s) département(s) est produite 'A.O.V.D.Q.S. Moselle ?

Quelle est la seule zone viticole de la Champagne qui peut prétendre aux trois A.O.C. de la
Champagne ?

En cours de pressurage on pratique une opération appelée la « retrousse ». Que signifie ce
terme ?
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9. /—Qﬁue signifient les initiales suivantes, sur une étiquette'd'é bhampagne ?

N.M.

C.M.

M.A.

R.M.

10. Quelle aire d'appellation jurassienne a obtenu la premiére A.O.C. de France en mai 1936 ?

Cocher la bonne réponse.

Chateau-Chalon [ | Cétesdudura [ | Arbois [}

11. Quelle inscription peut arborer la bouteille jurassienne pour les A.O.C. du Jura ?
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16. En Savoie, citer les quatre A.O.C. produites exclusivement a base de chasselas. Préciser le
repére géographique de cette production.
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17. Classer par ordre croissant, en tenant compte de la hiérarchie des vins de Bourgogne, les
A.O.C. suivantes : Chablis premier cru, Bourgogne, Chablis, Chablis grand cru.

e SV
— et

VERDP de M0

i b s

BP SOMMELIER

DE-'C‘?-"P-!(* -
LAY

Epreuve E3 — Connaissance des vignobles Tctc-gnologie professionnelle
Sous-épreuve : Connaissance des vignobles =

CaTEEF v o MU = NG

Durée: 1 h—Coef. 3
Session 2009

Trifé-: BPSOMU310p02 Page 3/8



19. Parmi les trois appellations suivantes, laquelle n'appartient pas a la Cote de Beaune ?
Cocher la bonne réponse.

Maranges |___| Saint-Aubin D Montagny D

20. Quelles sont les communes de la Cote de Beaune ne pouvant pas produire des vins en
A.O.C. Cdte de Beaune-Villages ?

21. Tous les ans au mois de mai, dans le vignoble maconnais, se déroule une foire nationale
des vins de France. Dans quelle commune se déroule-t-elle ?

23. Citer tous les crus du Beaujolais pouvant étre produits sur le département de la Sabne-et-
Loire. Quatre réponses sont attendues.

24. Quelles sont les appellations du vignoble des Coétes du Rhéne septentrionales qui ne
produisent que des vins blancs ?
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27. A_Qduélles sont les quatre A.O.C. du Diois ?

28. Citer six cépages qui peuvent étre utilisés pour ['A.O.C. Chéateauneuf-du-Pape ?

30. Parmi les propositions suivantes, cocher celle(s) qui n'est ou ne sont pas des A.O.C. de

Provence.

Bellet |:] Rosé de Provence |:| Listel |:|
Coteaux Varois en Provence |:| Costiéres de Nimes [_—_I Palette |:|

31. Dans quels départements produit-on les vins de I'A.O.C. Cétes de Provence ?

32. Quel est le nom de I'A.O.C. du département des Bouches-du-Rhdéne ayant une petite

extension dans le Var pour deux communes (Rians et Artigues) ?
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37. Jduélles sont les deux appellations du Languedoc issues du cépage clairette ?
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42. De quelles couleurs peuvent étre les vins suivants ?
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43. Citer les A.O.C. produisant des vins blancs naturellement moelleux dans le vignoble de
Dordogne. Six réponses sont attendues.
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45. Le vin de Cahors était transporté autrefois sur le Lot puis sur la Garonne a bord de bateaux a
fond plat. Quel est le nom de ces bateaux ?
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46. ~ Quelle est la dénomination juste de ce chateau ? Cocher la réponse exacte.
Chateau d'Yquem E] Chateau Yquem |:]

47. Sous quelle(s) appellation(s) sont commercialisés les vins rouges et les blancs secs produits
sur Cérons ?

48. Quelle appellation du Médoc accueille le plus grand nombre de premiers grands
crus classés ?

51. Sur quel domaine viticole du bordelais trouve-t-on un établissement de vinothérapie baptisé
« Les Sources de Caudalie » ?

52. Quel(s) type(s) et couleur(s) de vins 'A.O.C. Premiéres Cotes de Bordeaux, suivie ou non du
nom de la commune, peut-elle produire sous son appellation ?
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53. Dans le sous-sol de quelle commune viticole bordelaise trouve-t-on des huitres fossiles de
I'ére tertiaire ? Cocher ia bonne réponse.

Lormont D Saint-Martin-de-Sescas D Sainte Croix du Mont |:J

54. Dans chaque série suivante, souligner l'intrus.

1 série : Canon-Fronsac Saint-Estéphe Saint-Emilion Pomerol
2°™ série : Moulis Saint-Julien Margaux Fronsac
3°™ série : Blayais Libournais Frontonnais Médoc
4°™ série : Marne Garonne Gironde Dordogne
5°™ série : Petit Verdot Cabernet Franc Merlot Gamay

55. Quelle est la plus vaste des appellations, en superficie, du Bordelaif_’;?_r_ -
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56. Citer les A.O.C. du pays nantais.

60. Le breton est I'ancien nhom tourangeau du...
Cocher la bonne réponse.

chenin |:| cabernet sauvignon D cabernet franc l___l

61. Donner le nom de toutes les A.O.C. produites dans le département du Cher.
Quatre réponses sont attendues.

Puttonyos Passito

Cava Crianza

Kabinett Barossa Valley

Tawny Maipo

Ausbruch CRmE 2o RAC | Commandaria
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