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1. A Limoux, a quoi correspond la manifestation « Toques et Clochers » ?
2. Quelles appellations trouve-t-on dans le vignoble de Limoux ?
3. Compléter le tableau ci-dessous.

4. Prés de quelle grande ville situez-vous la commune de Heiligenstein ?
Souligner la réponse exacte.
Colmar Mulhouse Obernai Sélestat
5. Quel estle nom du cépage qui fait la gloire de la commune de Heiligenstein ?
6. Le cceur de 'Alsace, entre Sélestat et Colmar, regroupe le plus grand nombre
de grands crus. Citer quatre de ces grands crus. '
®  irciesseseeseeeees eseessssnrnanannaa. aeesnessenscrsannnnnas . T T essrenanaseuanassannenns seessvezsmuensmsnmnsauarny
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7. Quels sont les deux cépages principaux des vins gris de I'appellation « Cotes
de Toul » ?
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8. Préciser les particularités géographiques de l'aire d’appellation des vins de
Seyssel.

9. Le Bugey produit du vin mousseux ou pétillant. Citer deux noms
géographiques qui peuvent s’ajouter a cette appellation. Préciser pour chacun
la couleur produite.

10. Dans la liste ci-dessous, souligner les quatre villages classés premiers crus.

Ay - Beaumont-sur-Vesle - Chouilly (raisins noirs) - Cumiéres - Louvois - Hautvillers
Oiry - Puisieulx - Vertus - Tours-sur-Marne (raisins noirs).

11. Citer les départements sur lesquels s'étend le vignoble de I'appellation
« Champagne ».

----------------------------------------

12. Pour chaque appellation ci-dessous, préciser le cépage principal et cocher le
terroir correspondant.

« Saumur blanc » O O H ] ]
« Saint-Nicolas-de-
Bourgueil » L] O = = n
« Sancerre blanc » ] O O O |
« Coteaux d’Ancenis
rouge » u u u u L]
« Muscadet Sévre et
Maine [] L] L] u L
13. . Citer les quatre crus des « Fiefs vendéens ».
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14. Citer quatre appellations ne produisant que des vins rouges en cdte de
Beaune ?

15. Puligny et Chassagne se partagent deux grands crus. Lesquels ?

16. L’appellation « Bonnes-Mares » s’étend sur deux communes. Lesquelles ?

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

18. Citer trois appellations (hormis celles du Chablisien) qui, dans ['Yonne,
produisent uniquement des vins blancs.

19. Hormis Pouilly et Fuissé, citer trois communes sur lesquelles s’étend
I’appellation « Pouilly-Fuissé ». '

20. Citer trois appellations communales de la c6te chalonnaise pouvant produire
des vins rouges et blancs.

22, Le vignoble de Bandol s’inscrit entre la Méditerranée et un massif réputé.
Comment s’appelie ce massif ?
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23. Préciser le temps de vieillissement obligatoire stipulé dans le décret de
I’appellation « Bandol ».

24. Quelle appellation de Provence, autre que «Bandol» figure parmi les
premiéres appellations d’origine contrélée de France ?

25. Pour la plus petite appellation de Provence, préciser :

o L'appellation ... e e s e s
e Laville d’imporfance A ProxXimite : ......cccerserinnscrcns i s
¢ La montagne a proximité immeédiate :........c.ccrviimrinnnniinn

26. Citer les noms des trois communes du sud de la Corse qui peuvent s’ajouter a
I’appellation « Corse ».

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

27. L’appellation « Saint-Joseph » est trés étendue. Entre quelles appellations se
situe-t-elle ? '

s’étale.

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
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31. Dans le tableau ci-dessous, préciser la couleur des vins produits dans chaque
appellation, en cochant les cases appropriées.

e

% Dt

« Beaumes de Venise »

« Cornas »

« Crozes-Hermitage »

« Gigondas »

« Lirac »

O|o|o/ojo/o;
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O
O
O
O
O
O

« Saint-Péray »

32. Citer cinq appellations du Sud-Ouest qui peuvent produire les trois couleurs.

33. Citer les blancs moelleux a liquoreux produits en Dordogne.

34. Quelle appellation du Lot-et-Garonne produit également un blanc moelleux ?

35. Citer quatre appellations qui peuvent étre revendiquées par un viticulteur situé
sur la commune de Cérons.
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36. Les chateaux prestigieux du bordelais occultent leur appellation. Indiquer,
pour chaque chateau, son appellation et son classement éventuel dans le

tableau ci-dessous.

Couhins

Les Fiefs de Lagrange

Figeac

Filhot

Giscours

Sociando-Mallet

Trotanoy

37. Qu’est-ce qu’un « cru artisan » en bordelais ?
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38. Dans le tableau ci-dessous, indiquer le pays d’origine correspondant a chaque
nom.

Ausbruch

Colheita

Joven

Rosso Conero

Marque nationale

Maipo

Cotnari

Barossa

Harslevelu

Marlborough
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