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I Correction question par question

1. Quelles sont les cinq communes de production de I’appellation « Alsace Klevener de
Heiligenstein » ?

Il est demandé de citer cing communes de cette appellation. Les réponses attendues sont :

Heiligenstein

Bernardvillé

Saint-Laurent

Rudlingen

Gertwiller

2. Quelle solution Benoit Raclet, de Romaneche-Thorins, a-t-il trouvée pour sauver le
vignoble francais de la pyrale ?

La réponse attendue : Benoit Raclet a développé l'utilisation de la méthode des oiseaux prédateurs pour
contrer la pyrale.

3. Quel cru du Beaujolais est divisé en six climats, dont la Cote de Py et Les Charmes ?

Le cru a mentionner est "Morgon".

4. Quel climat de l'appellation « Chablis grand cru » posséde la plus petite superficie ?

La réponse est "Blanchot".

5. Citer la (ou les) appellation(s) concernant le « premier cru Santenots », en cote de
Beaune. Préciser la couleur.

Les réponses sont :
e Santenots (Rouge)

e Santenots blanc (Blanc)
6. Quels sont les noms des deux célebres roches qui dominent le vignoble de Pouilly-Fuissé ?

Les réponses attendues : "Solutré" et "Vergisson".

7. Citer toutes les appellations de la cote chalonnaise ne produisant que des vins blancs.

Les réponses sont :

e Montagny



e Rully

8. Citer les seconds crus classés de l’appellation « Margaux ».

Les réponses attendues sont :
e Chéateau Brane-Cantenac
e Chéateau Durfort-Vivens
e Chéateau La Gaffeliere

e Chateau Rauzan-Gassies

9. Citer sept cépages du bordelais.

Les réponses sont :
e Cabernet Sauvignon
e Merlot
e Cabernet Franc
e Malbec
e Carmenere
e Petit Verdot

e Muscadelle
10. Combien de barriques contient un tonneau bordelais ? Préciser leurs contenances.
Un tonneau bordelais contient 300 litres, soit environ 8 barriques de 225 litres.

11. Quelle est la commune de la Champagne viticole qui peut revendiquer trois appellations
champenoises différentes ?

La commune est "Ay".
12. Citer la sous-région viticole champenoise correspondant a chacun des crus suivants :

e Ludes : Montagne de Reims

Trépail : Cote des Blancs

Oiry : Cote des Blancs
e Louvois : Montagne de Reims

Vertus : Cote des Blancs

13. Peut-on produire des VMQTA dans la Champagne viticole ? Quelle est la signification de
ce sigle ?

Oui, il est possible de produire des VMQTA en Champagne. VMQTA signifie "Vin muté de qualité produit
dans une région déterminée".

14. Quel est le vin de pays a dénomination régionale produit sur I’'Ile de Beauté ?
La réponse est "Vin de Corse".

15. Citer le cépage principal de I’appellation « Patrimonio blanc » ?

Le cépage principal est "Vermentino" (ou Rolle).

16. De ces trois vins, lequel recommandez-vous avec un « coq au vin jaune aux morilles » ?
Cocher la ou les bonnes réponses.



Réponse : Cocher "Chateau-Chalon 1984".

Justification : Ce vin, ayant acquis des arémes complexes avec 1’dge, accompagne idéalement ce plat.

17. Citer la (ou les) appellation(s) jurassienne(s) pouvant produire des vins mousseux.

La réponse est "Cremant du Jura".

18. Dans quelle région viticole attribue-t-on un sigille a des vins méritants ?

La région est "Corsica".

19. Quelles sont les quatre appellations que I’on rencontre dans le Limouxin ?

e Limoux
e Crémant de Limoux
e Blanquette de Limoux

e Cabardes

20. Citer deux VDL bénéficiant d'une appellation d’origine en Languedoc.

e VDL des Coteaux de Languedoc
e VDL de Languedoc

21. Dans quelles subdivisions viticoles de la vallée de la Loire (hors Auvergne) ne produit-on
pas de « Crémant de Loire » ?

Les subdivisions ou 1'on ne produit pas de Crémant de Loire sont :
e Val de Loire

e Centre-Loire

22. Citer quatre appellations produites dans le Poitou.

e Chateau de la Couronne
e Puilsard
e Pas-de-Dauphin

e Vin de pays du jardin de la France

23. Comment est surnommeée la bouteille de 1'appellation « Saint-Pourcgain » ?

Elle est surnommée "La bouteille de la Saint-Pourgain".

24. Quel est I'autre nom du grolleau (ou groslot) a Saumur ?

L’autre nom est "Grolleau noir".

25. Citer six appellations incluant le nom Provence.

e Provence

e Cotes de Provence
e Provence rosé

e Provence blanc

e Provence rouge

e AOC Saint-Victoire

26. Quelles sont les appellations viticoles de Provence qui ne couvrent qu'une seule



commune ?

e Bandol

e [es Baux de Provence

27. Citer les quatre dernieres appellations « Cotes du Rhone Villages » complétées d'un nom
géographique.

e Cotes du Rhone Villages Séguret

e Cotes du Rhone Villages Vaison-la-Romaine

e Cotes du Rhone Villages Valréas

e Cotes du Rhone Villages Laudun

28. Quels sont les crus des Cotes du Rhone produisant des vins rosés ?

Les crus sont :
e Cotes du Rhone

e Chateauneuf-du-Pape

29. Hormis les appellations beaujolaises, quelles autres appellations d’origine peuvent étre
produites dans le département du Rhone ?

Les réponses attendues incluent :
e Cotes du Rhoéne
e Saint-Joseph

e Cote-Rotie
30. Citer six VDN a appellation d’origine, élevés en rancio.

e Rivesaltes

e Muscat de Rivesaltes
e Maury

e Banyuls

e Frontignan

e Rivesaltes

31. Laquelle de ces communes des « Cotes du Roussillon Villages » possede des sols
calcaires ? Cocher la case appropriée.

Réponse : Cocher "Latour-de-France".

32. Expliquer a un client ce qu’est un montagnieu mousseux ?

Un montagnieu mousseux est un vin effervescent produit dans les Monts du Lyonnais avec des méthodes
traditionnelles. Il est souvent apprécié pour sa légereté et ses aromes fruités.

33. Pour les noms suivants, souligner ceux qui doivent étre obligatoirement précédés par la
mention Vin de Savoie ?

Les réponses a souligner sont :
e Crépy

e Seyssel

34. Citer la (ou les) couleur(s) de I’appellation « Brulhois ».



Les couleurs sont :
e Rouge

e Rosé

35. Quels types de vins produit ’appellation « Cotes de Duras » ? Préciser leurs couleurs.

L’appellation « Cotes de Duras » produit :
e Reds
e Whites

36. Comment se nomment les confréries bachiques des vignobles suivants ?

e Saint-Emilion : Confrérie des Vignerons de Saint-Emilion
e Alsace : Confrérie Saint-Etienne

e Beaujolais : Confrérie des Licornes

37. Dans le tableau ci-dessous, numéroter par ordre décroissant de superficie, chacun des
vignobles d’appellations d’origine controlées.

Le classement est :
1. Bordeaux

. Bourgogne

. Champagne

. Alsace

o o W N

. Corse

38. Quelle est la plus petite région viticole italienne ?

La plus petite région viticole italienne est "Val d'Aoste".

39. Pour le Porto, que signifie « lagrima » ?

« Lagrima » signifie "goutte" et désigne un Porto de style tres doux.

40. Comment s’appelle la pince a Porto incandescente qui permet de couper le goulot d’une
bouteille ancienne de Vintage ?

Elle s’appelle "pince a couper".

41. Quelle est la contenance en kg d’un « puttonyo » ?

La contenance d’un "puttonyo" est de 20 kg.

42. Quelle est la contenance d’une bouteille de Tokaji Aszu ?

La contenance est de 375 ml.

43. Dans quelles couleurs peut-on trouver les vins de la Denominacion de Origen Ribera del
Duero ?

Les couleurs sont :
e Rouge

e Rosé

44. Quelles sont les quatre indications concernant le vieillissement des vins qui peuvent



figurer sur les étiquettes des vins espagnols ?

e Crianza
e Reserva
e Gran Reserva

e Joven

45. Quelle est I’'appellation de repli pour les crus de I’appellation « Corse » avec nom de
village ?

La réponse est "Corsica".

46. Quelle a été la premiere appellation d’origine viticole de Corse reconnue par I’'INAO ?

La premiére appellation reconnue est "Vin de Corse".

47. Qui est le propriétaire majoritaire du premier cru supérieur de Sauternes ?

Le propriétaire majoritaire est "Chateau d'Yquem".
48. Compléter le tableau ci-dessous en indiquant I’origine de chaque produit.

Origines : Le Puy, Collioure, Nyons, Lac Léman
e Anchois : Collioure
e QOlives : Nyons
e Féra: Lac Léman

e Lentilles : Le Puy

I Méthodologie et conseils

e Gérez votre temps : accordez quelques minutes par question, en particulier pour les questions de
recherche.

e Révisez régulierement les appellations et cépages pour une meilleure rétention.
e Faites des fiches de révision pour les caractéristiques des régions viticoles.
e Entrainez-vous avec des QCM pour tester vos connaissances de maniere interactive.

e Restez calme et assurez-vous de bien comprendre chaque question avant de répondre.
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