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Corrigé	du	sujet	d'examen	-	BP	Sommelier	-	U31	-

Connaissance	des	vignobles	-	Session	2014

Correction	de	l'épreuve	E3	-	Connaissance	des	Vignobles

Diplôme	:	Brevet	Professionnel	Sommelier

Matière	:	Connaissance	des	Vignobles

Session	:	2014

Durée	:	1	heure

Coefficient	:	3

Correction	des	questions

1.	Quel	est	le	grand	cru	alsacien	situé	le	plus	au	nord	et	celui	situé	le	plus	au	sud	?

Le	plus	au	nord	:	Zotzenberg

Le	plus	au	sud	:	Sonnenberg

2.	Quel	est	le	«	grand	cru	»	alsacien	le	plus	grand	et	le	plus	petit	en	termes	de	superficie	?

Le	plus	grand	:	Alsace	Grand	Cru	(généralement	entre	les	25	à	100	ha	selon	le	cru,	vérifier	pour	précision,

mais	par	exemple,	le	grand	cru	«	Frankstein	»)

Le	plus	petit	:	Kaefferkopf	(environ	25	ha)

3.	Sous	quels	autres	noms	connait-on	les	cépages	suivants	?

Gutedel	:	Chasselas

Klevner	:	Pinot	Blanc

Klevener	:	Klevener	de	Heiligenstein	(ou	Savagnin	Rose)

4.	Citer	un	grand	cru	alsacien	dont	le	sol	est	composé	de	schistes	caillouteux.

Les	Fleurs	(ou	tout	cru	spécifié	de	type	«	Schlossberg	»)

5.	Dans	le	Jura,	qu’est-ce	que	le	«	Dzi	»	?

Le	«	Dzi	»	est	un	vignoble	en	terrasses	situé	dans	la	région	du	Jura,	célèbre	pour	sa	production	de	vin	blanc.

6.	Quelle	est	la	nature	de	ce	sol	spécifique	à	Château-Chalon	?

Le	sol	est	principalement	composé	de	calcaire	argileux.

7.	Quelle	AOC	de	Savoie	a	vu	son	nom	modifié	en	2008	?

AOC	Chignin-Bergeron,	anciennement	Chignin.

8.	Citer	les	deux	AOC	de	Savoie	situées	au	pied	du	mont	Granier	?

La	Savoie

Abymes

9.	Comment	peut-on	nommer	un	champagne	sans	dosage	?	Quatre	réponses	attendues.



Brut	Nature

Zero	Dosage

Non	Dosé

Brut	Zero

10.	Quelle	commune	située	à	l’est	d’Épernay	est	classée	à	100	%	pour	son	pinot	noir	?

Taux	de	viticulture	à	Bouzy.

11.	Quels	grands	crus	se	situent	sur	les	communes	indiquées	ci-dessous	?

Puligny-Montrachet	:

Montrachet,	Batard-Montrachet

Chassagne-Montrachet	:

Chassagne,	Morgeot

12.	Quelle	est	la	plus	petite	appellation	communale	de	la	côte	de	Nuits	?

Gevrey-Chambertin

13.	Quel	est	le	nom	du	premier	cru	«	fédérateur	»	qui	compte	le	plus	de	premiers	crus	à

Chablis	?

Chablis	Premier	Cru	«	Montée	de	Tonnerre	».

14.	Parmi	les	différents	terroirs	de	l'aire	de	l’AOC	«	Morgon	»,	deux	sont	particulièrement

réputés	pour	la	qualité	de	leurs	vins.	Lesquels	?

Les	Charmes

La	Roche

15.	L’AOC	«	Moulin-à-Vent	»	est	située	sur	deux	communes.	Lesquelles	?	Préciser	le

département	de	chacune	des	deux	communes.

Fleurie	(Rhône)

Moulin-à-Vent	(Rhône)

16.	Quelle	est	la	principale	commune	de	production	de	l’AOC	«	Régnié	»	?

Régnié-Durette.

17.	Quelle	AOC	de	la	vallée	du	Rhône	peut	utiliser	le	gamay	pour	ses	vins	rouges	?

Saint-Joseph.

18.	L’AOC	«	Côte	Rôtie	»	est	vendangée	exclusivement	à	la	main.	Pourquoi	?

À	cause	des	pentes	très	raides,	la	vendange	mécanique	est	impossible.

19.	Près	d’Avignon,	une	zone	particulière	complète	l’appellation	«	Côtes	du	Rhône	Villages	».

Laquelle	?

«	Côtes	du	Rhône	Villages	»	-	Plan	de	Dieu.

20.	Quelle	nouvelle	appellation	a	été	récemment	reconnue	dans	le	Saumurois	?

Saumur-	Champigny.



21.	Dans	le	tableau	ci-dessous,	situer	chaque	appellation	dans	sa	sous-région	d’origine.

Appellation Sous-région

Cheverny Val	de	Loire

Coteaux	d'Ancenis Val	de	Loire

Châteaumeillant Centre-Loire

Jasnières Loire

Côtes	du	Forez Auvergne

22.	De	toutes	les	zones	de	production	du	Muscadet,	quelle	est	celle	qui	est	la	plus	étendue

(exception	faite	de	l'appellation	«	Muscadet	»	seule)	?

Muscadet	Sèvre	et	Maine.

23.	Préciser	pour	l’AOC	«	Saint-Sardos	»	:

Les	départements	de	production	:	Tarn-et-Garonne

Les	types	de	vins	:	rouges,	blancs	et	rosés

24.	Dans	le	Sud-Ouest,	quel	est	le	nom	courant	des	cépages	énoncés	ci-dessous	?

Pinenc	:	Duras

Périgord	:	Merlot

Auxerrois	:	Cot

Braucol	:	Fer	Servadou

25.	Pour	chaque	appellation	ci-dessous,	citer	le	cours	d’eau	qui	la	traverse.

Côtes	du	Marmandais	:	Garonne

Cahors	:	Lot

Gaillac	:	Tarn

Bergerac	:	Dordogne

26.	L’AOC	«	Languedoc	Quatourze	»	se	situe	au	sud	de	la	ville	de	Narbonne.	À	quel	étang

fait-elle	face	?

Étang	de	Bages.

27.	Citer	les	zones	qui	peuvent	accoler	leur	nom	à	l’AOC	«	Côtes	de	Provence	».

Côtes	de	Provence	-	Sainte-Victoire

Côtes	de	Provence	-	Fréjus

Côtes	de	Provence	-	La	Londe

Côtes	de	Provence	-	Pierrefeu

28.	Citer	les	appellations	viticoles	produites	dans	le	Limouxin.

Limoux

Blanquette	de	Limoux

Crémant	de	Limoux

29.	Quelles	communes	de	l’AOC	«	Bandol	»	sont	situées	le	plus	au	bord	de	la	Méditerranée	?

Trois	réponses	attendues.



Bandol

Sanary-sur-Mer

La	Cadière-d'Azur

30.	Dans	la	zone	du	cap	Corse,	des	vins	blancs	secs	sont	produits	à	base	de	vermentino	et	de

malvoisie.	Quel	autre	cépage	blanc	est	également	utilisé	?

Le	cépage	«	Bianco	Gentile	».

31.	Citer	une	IGP	viticole	du	département	de	la	Gironde.

IGP	Bordeaux.

32.	En	2009	une	appellation	«	fédératrice	»	a	vu	le	jour	en	englobant	d'anciennes

appellations	du	vignoble	bordelais.	Quelle	est	cette	appellation	et	quels	sont	les	noms	qui

peuvent	la	compléter	?

Appellation	:	Bordeaux	Supérieur

Noms	 pouvant	 compléter	 l’appellation	 (quatre	 réponses	 attendues)	 :	 Bordeaux,	 Bordeaux	 Clairet,

Bordeaux	Rosé,	Bordeaux	Rouge.

33.	Quel	est	le	nom	de	la	pointe	qui	se	trouve	à	l’extrémité	nord	de	la	zone	du	médoc

géographique	?

Pointe	de	Grave.

34.	Citer	deux	DOC	espagnols.

Rioja

Ribera	del	Duero

35.	Dans	quel	pays	trouve-t-on	le	«	Grasă	de	Cotnari	»	?

Roumanie.

36.	Citer	un	cépage	chilien	autochtone.

Cépage	«	País	».

37.	Quel	pays	d’Afrique	du	Nord	produit	un	grand	cru	?	Comment	se	nomme	ce	grand	cru	?

Algérie,	«	Muscats	d'Alexandrie	».

38.	Les	domaines	viticoles	Château	Musar,	Château	Ksara,	Château	Kefraya	ont	un	point

commun.	Lequel	?

Ils	sont	tous	basés	au	Liban.

39.	Associer	les	régions	de	Nouvelle-Zélande	indiquées	ci-dessous	à	l’île	sur	laquelle	elles

sont	situées.

Île	du	Nord	:	Auckland,	Wellington

Île	du	Sud	:	Marlborough,	Queenstown

40.	Quel	est	l’autre	nom	du	cépage	steen	?

Chenin	Blanc.



Conseils	pratiques	pour	l'épreuve

Gérer	son	temps	efficacement	:	prévoyez	de	passer	plus	de	temps	sur	les	questions	qui

rapportent	le	plus	de	points.

Relisez	vos	réponses	pour	corriger	d'éventuelles	fautes	et	vous	assurer	que	toutes	les	questions

sont	bien	traitées.

Utilisez	des	termes	précis	et	des	noms	acceptés	pour	maximiser	vos	chances	d'avoir	vos

réponses	validées.

Ne	laissez	pas	de	questions	sans	réponse,	même	si	vous	n'êtes	pas	sûr	de	votre	réponse,	une

tentative	est	souvent	préférable	à	un	blanc.

Faites	attention	à	la	clarté	de	votre	écriture	:	cela	facilitera	la	lecture	et	la	correction.
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