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1. Quel est le grand cru alsacien situé le plus au nord et celui situé le plus au

sud ?
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2. Quel est le « grand cru » alsacien le plus grand et le plus petit en termes de
superficie ?
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3. Sous quels autres noms connait-on les cépages suivants ?
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4. Citer un grand cru alsacien dont le sol est composé de schistes caillouteux.

6. Il existe, dans le Jura, un type de sol spécifique qui marque fortement les vins,
principalement a Chateau-Chalon. Quelle est la nature de ce sol ?
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9. Comment peut-on nommer un champagne sans dosage ? Quatre réponses
attendues.

10. Quelle commune située a I'est d’Epernay est classée a 100 % pour son pinot
noir ?

11. Quels grands crus se situent sur les communes indiquées ci-dessous.

e Puligny-Montrachet : ................. L

e Chassagne-Montrachet :........... L T~ NPT

13. Quel est le nom du premier cru « fédérateur » qui compte le plus de premiers
crus a Chablis ?

14. Parmi les différents terroirs de Il'aire de I’AOC « Morgon », deux sont
particulierement réputés pour la qualité de leurs vins. Lesquels ?

15. L’AOC « Moulin-a-Vent » est située sur deux communes. Lesquelles ? Préciser
le département de chacune des deux communes.
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17. Quelle AOC de la vallée du Rhéne peut utiliser le gamay pour ses vins rouges ?

19. Pres d’Avignon, une zone particuliéere compléte 'appellation « Cétes du Rhéne
Villages ». Laquelle ?

21. Dans le tableau ci-dessous, situer chaque appellation dans sa sous-région
d’origine.

Appellation Sous-région

Cheverny

Coteaux d'Ancenis

Chateaumeillant

Jasniéeres

Cotes du Forez

22. De toutes les zones de production du Muscadet, quelle est celle qui est la plus
étendue (exception faite de I'appellation « Muscadet » seule) ?

23. Préciser pour ’AOC « Saint-Sardos » :

e Les départements de production :............c.o.... & ———————————

L
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24. Dans le Sud-Ouest, quel est le nom courant des cépages énoncés ci-dessous ?
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25. Pour chaque appellation ci-dessous, citer le cours d’eau qui la traverse.
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26. L’AOC « Languedoc Quatourze » se situe au sud de la ville de Narbonne. A
guel étang fait-elle face ?
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29.

Quelles communes de ’AOC « Bandol » sont situées le plus au bord de la
Méditerranée ? Trois réponses attentues.

Dans la zone du cap Corse, des vins blancs secs sont produits a base de
vermentino et de malvoisie. Quel autre cépage blanc est également utilisé ?

En 2009 une appellation « fédératrice » a vu le jour en englobant d'anciennes
appellations du vignoble bordelais. Quelle est cette appellation et quels sont
les noms qui peuvent la compléter ?

Y o o =11 F= 1 o ] o P URPPPPRR

e Noms pouvant compléter I'appellation (qQuatre réponses attendues) :....................

33. Quel est le nom de la pointe qui se trouve a I’extrémité nord de la zone du
médoc géographique ?

34. Citer deux DOC espagnols.
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35. Dans quel pays trouve-t-on le « Grasa de Cotnari » ?

36. Citer un cépage chilien autochtone.

37. Quel pays d’Afrique du Nord produit un grand cru ? Comment se homme ce
grand cru ?
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38. Les domaines viticoles Chateau Musar, Chateau Ksara, Chateau Kefraya ont un
point commun. Lequel ?

39. Associer les régions de Nouvelle-Zélande indiquées ci-dessous a l’ile sur
laguelle elles sont situées.

Régions viticoles : Wellington, Queenstown, Marlborough, Auckland
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40. Quel est I'autre nom du cépage steen ?
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